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The MeatStick

Das vielseitigste
Fleischthermometer
der Welt.
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The MeatStick ist das revolutionare
kabellose Fleischthermometer, das
die Fleischtemperatur wahrend des
Garvorgangs Uberwacht und de-
taillierte Daten an lhr Smartphone
Ubertragt.

Es wurde so robust konstruiert, dass
es auch hochsten Temperaturen
und extremen Kochumgebungen
standhalt. Und es ist ganz einfach:
Thermometer ins Fleisch stecken,

App einstellen und starten. Wenn Sie
den Alarmton horen, hat |hr Fleisch
die perfekte, von lhnen gewunschte
Garstufe erreicht!

Ein tolles Feature fur die Gesellig-
keit: Sie kdnnen bis zu 8 Thermome-
ter gleichzeitig Uberwachen - auch
von _mehreren Mobilgeraten aus.
So kann jeder Gast stets alle Werte
sehen, ganz bequem ohne lastiges
Koppeln.
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Rotisserie Grill
OFe 0 EINER FUR ALLE
ZUBEREITUNGSARTEN
Smoker Ofen Der MeatStick ist an Vielseitigkeit
3 kaum zu Uberbieten. Er eignet sich
g fur nahezu jede Zubereitungsart.
B Auch extreme Bedingungen kon-
I:l nen diesem Prazisionsinstrument
nichts anhaben.
Kamado Sous-vide
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Fritteuse Pfanne Sie kdnnen The MeatStick j'ederzeit
in Betrieb nehmen, ganz bequem
via Bluetooth oder WiFi. Er halt stets
zuverlassig die Verbindung zur App.

Dabei werden bis zu acht Thermo-
meter gleichzeitig unterstutzt und
durch Farbkennzeichnungen Uber-
sichtlich in der App dargestellt.

Sie kénnen also auch als Gruppe
einen oder mehrere MeatSticks ge-
meinsam Uberwachen. Jedes Smart-
phone oder Tablet in Reichweite
kann sich Uber die App mit den
MeatSticks verbinden. GeniefR3en Sie
gemeinsam perfekt auf den Punkt
MeatSticks App-Nutzer  zubereitetes Fleisch.
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TrueTemp Dual-Shell™ Lange Mix & Match CookTime™
Sensoren Hohe Lebensdauer Batterielaufzeit Modularitat Smart Alarm
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~_SMOKER

Besonders gut zum Rauchern
von Fleisch
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Meat 43¢ The MeatStick
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GrofBe: 6x135mm |70+

MeatStick
einfUhren
Umgebungs-
sensor
Neuen Max. 300°C
Kochvorgang :
starten
Fleisch Eﬁ A i
Uberwachen Sedintempdiis

ratursensor_:

Max. 100 °C

Fleisch mit der
gewunschten
Kerntempera-
tur genielBen
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MeatStick CHEF N¢ The MeatStick

SO GEHT'S GrofBe: 5,5x95mm |28+

v

1.
MeatStick
einfUhren

2.

Neuen
Kochvorgang
starten

3
Fleisch
Uberwachen

4,

Fleisch mit der
gewunschten
Kerntempera-
tur genielBen
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Xtender™
Technologie
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Unsere X-Ladegerate (MeatStick

4X und Chef X) verfugen Uber ei-

nen eingebauten Xtender™, der

die Bluetooth-Reichweite des Sticks

auf bis zu oder
erweitert.

' D Jeder Xtender™ erweitert die Reich-
weite von bis zu 8 Sticks.

ﬁ CIoudSyncTM Unsere WiFi Bridge wird an Ihr Wi-

Fi-Netzwerk angeschlossen und

verbindet bis zu 8 Sticks mit unserer
Cloud*. So kénnen Sie Uberall dort,

wah-
rend Sie joggen, mit lhrem Hund
spazieren gehen, einkaufen usw.

@ L@ Perfekt fur das &

im Freien und Slow Cooking.

*Internetzugang erforderlich
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P Google Play
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Vier Sensoren ermitteln in Echtzeit
die prazise Kerntemperatur des
Fleisches. So erreichen Sie jedes
Mal auf den Punkt den gewunsch-
ten Gargrad.

Patentiertes Design fur hohe Hitze-
bestandigkeit und extreme Halt-
barkeit. Perfekt fUr raue Umgebun-
gen, wie Grills und Fritteusen. Leicht
zu reinigen, spulmaschinenfest.

Die lange Batterielaufzeit des Meat-
Stick ermoglicht lange Garvorgange
und die Uberwachung der Tempe-
raturen, wahrend das Fleisch fur das
spatere Servieren ruht, sodass |lhre
Mahlzeit jedes Mal perfekt gegart
serviert werden kann.

Grillen Sie mehrere Fleischstucke
gleichzeitig, indem Sie die MeatS-
tick-Produkte miteinander kombi-
nieren. FUr noch mehr Reichweite
konnen Sie den Xtender™ oder die
WIFI Bridge mit bis zu 8 Sticks
kombinieren.

Mit dem CookTime™ Smart Alarm
werden Sie nie wieder Ubergaren
oder untergaren. Sie werden be-
nachrichtigt, wenn Ihr Fleisch fast
fertig ist oder wenn es ein Problem
mit dem Garvorgang gibt.
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Mit den Xtender-Versionen ver-
starken Sie |hr The MeatStick Blue-
tooth-Signal auf bis zu 50 im Haus
oder 200 m im Freien. Je nach
baulichen Begebenheiten kdnnen
Sie so z.B. in der Kuche weiter vor-
bereiten und lhr Grillgut im Garten
einfach Uberwachen.

Wenn Sie den MeatStick inner-
halb eines geschlossenen Gar-

The MeatStick 4X
Bluetooth: Bis zu 200 m
The MeatStick 4X + MeatStick
4X Ladegerat

raums (z.B. Ofen) positionieren, der
stark abgeschirmt ist, kann sich
die Reichweite des Sticks auf unter
2 Meter reduzieren. Mit den Xten-
der-Versionen konnen Sie diese auf
bis zu 80 Meter Sichtweite erhohen.

Die Xtender-Versionen sind als The
MeatStick 4 X und in der besonders
kompakten Version Chef X by TMS
erhaltlich.

The MeatStick Chef X
Bluetooth: Bis zu 200 m
The MeatStick Chef X + MeatStick
Chef X Ladegerat



Mitder WiFiBridgekonnenSielhren
MeatStick grenzenlos betreiben.
Das Signal wird mit Bluetooth oder
durch WiFi verstarkt und Sie kon-
nen von Uberall zugreifen.

TECHNISCHE DATEN

The MeatStick
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Abmessungen oHnE Antenne 80 X 74 X 30 mm it antenne 150 X 11T X 30 mm
Gewicht 105 g

Bluetooth Version 4.0

abnehmbare Antenne Gain: 3dBi

Betriebstemperatur 0-55°C

Umgebungstemperatur -10 - 65 °C

Betrieb wicrouss eingang 5vDC O,5A

Die WiFi Bridge ermoglicht drei
Verbindungsarten mit bis zu 8
MeatSticks:

OHNE INTERNET

Die WiFi Bridge Ubernimmt die
Funktionen der Xtender-Versionen,
aber mit bis zu 90 m Reichweite
(siehe links).

IM WiFi-HEIMNETZWERK
Bewegen Sie sich innerhalb lhres
Heimnetzwerks frei und Uberwa-
chen Sie |hr Grillgut, soweit das Si-
gnal reicht.

UBER DAS INTERNET

Greifen Sie von Uberall auf die Tem-
peraturen |lhres MeatSticks zu. Die In-
formationen werden an die Cloud ge-
sendet und dort angezeigt/abgelegt.

Die WiFi Bridge verfugt auBerdem
Uber ein hinterleuchtetes LCD Dis-
play. Es zeigt die MeatStick Benen-
nung, aktuelle Temperatur, Umge-

bungstemperatur und geschatzte,
verbleibende Gardauer an.

Ein Alarmton und das Aufleuchten
des Displays weisen auf das Ende
der Garzeit oder Probleme hin (z.B.
Temperatur zu hoch oder zu nied-
rig, Signal verloren, Batterie zu
schwach, etc.).

Der Betrieb erfolgt mit microUSB
Uber einen angeschlossenen Netzste-
cker oder eine Powerbank (Netz-
stecker und Powerbank nicht im
Lieferumfang enthalten).
WiFi Bridge by TMS

Bluetooth: Bis zu 90 m / Web: unbegrenzt

Die WiFi Bridge wird per Micro-USB Uber Ihren
Stromadapter oder lhre Powerbank
mit Strom versorgt.
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M The Maqge ot
In der App kénnen un-
terschiedliche  Vorein- o
stellungen getroffen
werden. Geben Sie die
Kochumgebung sowie VRGN AN
Fleischart und -stiick : g

an. Die App zeigt dann
automatisch die Ziel-
temperatur an. Alter-
nativ konnen Sie die
Temperatur manuell
eingeben.

-

® The Meotstick DEi ALARM 2
Es kdnnen in der Meat-
E_ EIMSTELLUNGEN ZUM Stick App unterschied-
KOCHVORGANG : 3 :
o ﬂ-g_-_ru:w- L Reie liche Alarmsituationen
5 £ hinterlegt werden, z.B.

ein  Temperatur-Fruh-
warnalarm, beim Er-
reichen der Zieltem-
peratur oder wenn die
Temperatur zu hoch
oder zu niedrig ist.

enbraten L

f Flitschrubarestan®
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TESEPERATURALAR M ERNETILLEN
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AKTUELLE ZUBEREITUNG

Schnalistart

APP SPRACHEN
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DAS DASHBOARD

Hier sehen Sie die An-
gaben fur Umgebungs-
temperatur und Fleisch-
temperatur sowie
verbleibende und ver-
gangene Zeit. Ein Dia-
gramm stellt den Ver-
lauf bildlich dar.

Behalten Sie stets alles
im Blick. Die Analyse-
Ubersicht zeigt lhnen
Ihre Kochvorgange.
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Immer perfekt auf den Punkt gegartes Fleisch ohne
storendes Kabel und permanentes Anstechen.

The MeatStick ist an zwei bzw. vier Stellen (MeatStick
4X [/ Chef X) préazise kalibriert. Die inneren Sensoren lie-
fern Daten bis 100 °C* wahrend der Umgebungssensor
Temperaturen gradgenau bis 300 °C anzeigt.

App starten, MeatStick aktivieren, in das Fleisch
stecken und los geht's! Die MeatStick App ermaoglicht
eine bedienerfreundliche Auswahl zahlreicher Fleischcuts
und naturlich der dazu passenden Garstufen.

Die gewlnschte Garstufe des Fleisches ist erreicht? Die Meat-
Stick App informiert prompt. Die Umgebungstemperatur ist zu hoch
oder zu niedrig? Die Warnung durch die MeatStick App erfolgt sofort!

Wann ist das Essen fertig? Die intelligente Softwareroutine des
MeatStick gibt dazu bei jedem Einsatz eine prazise Einschatzung. Da-
bei justiert sich der errechnete Endzeitpunkt laufend durch weitere
Messwerte nach.

Durch die zum Patent angemeldete Kapselbauweise ist The
MeatStick zu 100% dicht und somit bequem in der Spulmaschine zu
reinigen.

The MeatStick ist am Grill, im Backofen, in der Pfanne, im Kamado,
im Smoker, am Rotisserie-Spief3, beim Sous-vide Garen und sogar in der
Fritteuse einsetzbar. Die Einsatzmadglichkeiten am Grill und in der Kiche
sind beinahe grenzenlos.
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The MeatStick hat eine Bluetooth-Reichweite von 10 m
auf Sicht. Noch mehr schaffen nur die X Ladegerate mit
Xtender, die die Bluetooth-Reichweite auf bis zu 50 m im
Innenraum oder 200 m im Freien erhdhen.

Perfekte Temperaturkontrolle von bis zu 8 Mess-
werten in einer App. Ideal fur ein Steak-Essen in grof3er
Runde oder eben Long-Jobs mit sehr viel Fleisch.

Bestens gerustet fur lange Smoker-Nachte: mit
dem MeatStick sind bis zu 70 Betriebsstunden*
Dauereinsatz mit nur einer Akkuladung maoglich.

Ist The MeatStick langer als 30 Minuten auf3erhalb der Lade-
schale inaktiv? Kein Problem, der Stick schaltet sich automatisch
ab und spart so seine Akkukapazitat fur den nachsten Einsatz.

Beim Pulled-Pork Zubereiten noch einen Weg erledigen oder

BUroarbeit machen? Warum nicht, alle Messwerte lassen sich dank

der Wifi Bridge jederzeit und Uberall bequem Uber die MeatStick-
Cloud abrufen.

Das System ist zu 100% kompatibel und lasst sich bei Bedarf
jederzeit auf bis zu 8 Sticks (bei allen Modellen mit und ohne X) auf-
rusten. Die Bluetooth Reichweite lasst sich dank des Xtenders von 10 m
auf bis zu 90 m erhéhen. Auch The MeatStick Wifi Bridge ist ganz ein-
fach nachrustbar.

*modellabhangig
Apps fur iOS & Android Amazon Echo enabled
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Thar Mot Stick
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Thar Mot Stick X

The MeatStick Set
1x The MeatStick PS860P
1x Ladegerat TC600P

The MeatStick X Set
1Xx The MeatStick PS860P
1x Ladegerat TC600PEX

The MeatStick 4 Set
1x The MeatStick PM870
1x Ladegerat TC610P

The MeatStick 4X Set
1x The MeatStick PM870
1x Ladegerat TC610PEX

The MeatStick CHEF Set
1Xx The MeatStick PM890
1x Ladegerat TC310

The MeatStick CHEF X Set
1x The MeatStick PM890
1x Ladegerat TC310EX
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ZUBEHOR

Zusatzsticks TMS Ladegerat

The MeatStick fur The MeatStick
Einzelstick mit 10 m Bluetooth-Reichweite
als Erweiterung @ ohne Stick

schwarz, rot, gelb, grin

BRIDGE Ladegerat X

8’,“,\ Wifi Bridge schwarz fur The MeatStick X
% (bis 90 m Reichweite) mit integriertem Xtender
flir Heimnetzwerk e Elohwaie)
% et @ ohne Stick
Zusatzsticks TMS CHEF Zusatzsticks TMS 4
¥ gs The MeatStick CHEF 4 The MeatStick 4
. Einzelstick Einzelstick
' l! ' als Erweiterung als Erweiterung
grau, rot, gelb, grin grau, rot, gelb, grun
Ladegerat CHEF Ladegerat 4
_ fiir The MeatStick CHEF fir The MeatStick 4
mit 10 m Bluetooth-Reichweite mit 10 m Bluetooth-Reichweite

ohne Stick e) ohne Stick

Ladegerat CHEF X Ladegerat 4 X

_ fiir The MeatStick CHEF X _ fur The MeatStick 4 X
mit integriertem Xtender fiir Blue- mit integriertem Xtender fiir Blue-

tooth-Reichweite von bis zu 50 m im tooth-Reichweite von bis zu 50 m im
@ Innenbereich oder 200 m im Freien @ Innenbereich oder 200 m im Freien
ohne Stick ohne Stick
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Ihr Montargo Fachhandler:

montargo

Vertrieb in Deutschland, Osterreich

und der Schweiz:

Dornbergstr. 27-29 - D-34233 - Fuldatal
Tel. +49 561 981 86-0 - info@montargo.de




